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num. de catalogue: 1

Taille: 70/30 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 240 pieces
Gout: Sucré

num. de catalogue: 1

Taille: 70/30 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 240 pieces
Gout: Salé
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num. de catalogue: 1

Taille: 70/30 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 240 pieces
Go(t: chocolat
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num. de catalogue: 2B

Taille:35/35 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 400 pieces
Go(t: Sucré

num. de catalogue: 2B

Taille:35/35 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 400 pieces
Gout: Salé

num. de catalogue: 2B

Taille:35/35 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 400 pieces
Gout: Chocolat

num. de catalogue: 2

Taille: 39 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 400 pieces
Gout: Sucré
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num. de catalogue: 2

Taille: 39 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 400 pieces
Gout: Salé

Taille: 39 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 400 pieces
GoUt: Chocolat
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num. de catalogue: 2




num. de catalogue: 3

Taille: 60 mm
Profondeur: 11 mm
Quantités: 150 pieces
Gout: Sucré
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num. de catalogue: 5

Taille: 50 mm
Profondeur: 11 mm
Quantités: 240 pieces
Gout: Sucré

num. de catalogue: 4

Taille: 50 mm
Profondeur: 11 mm
Quantités: 240 pieces
Gout: Sucré

num. de catalogue: 3

Taille: 60 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 150 pieces
Gout: Salé

num. de catalogue: 3

Taille: 60 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 150 pieces
Gout: Chocolat

—— num. de catalogue: 4
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Taille: 50 mm
Profondeur: 11 mm
Quantités: 240 pieces
Gout: Salé
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num. de catalogue: 4

Taille: 50 mm
Profondeur: 11 mm
Quantités: 240 pieces
Gout: Chocolat




num. de catalogue: 300

— Taille: 60 mm | Profondeur: 14 mm | Quantité: 150 piéces | Golt: sucré/salé/chocolat
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num. de catalogue: 600

Taille: 60/60 mm | Profondeur: 14 mm | Quantité: 150 piéces | Golt: sucré/salé/chocolat

num. de catalogue: 400

Taille: 50 mm | Profondeur: 14 mm | Quantité: 240 piéces | Go(t: sucré/salé/chocolat

num. de catalogue: 400B

Taille: 45/45 mm | Profondeur: 14 mm | Quantité: 240 piéces | GoUt: sucré/salé/chocolat \//'
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num. de catalogue: 8

Taille: 90 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 80 piéces
Gout: Sucré
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num. de catalogue: 12

Taille: 12 mm
Profondeur: 16 mm

Quantités: 64 piéces
Gout: Sucré
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num. de catalogue: 14

Taille: 14 mm
Profondeur: 18 mm
Quantités: 32 pieces
Godt: Sucré

num. de catalogue: 8

Taille: 90 mm
Profondeur: 14 mm
Quantités: 80 pieces
Go(t: Salé

num. de catalogue: 12

Taille: 12 mm
Profondeur: 16 mm
Quantités: 64 pieces
Go(t: Salé

num. de catalogue: 14
Taille: 14 mm
Profondeur: 18 mm
Quantités: 32 piéces
Godt: Salé
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num. de catalogue: 24

Taille: 24 mm
Profondeur: 18 mm

Quantités: 10 piéces
Godt: Sucré
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Set de chocolat
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Portions individuelles de chocolz
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Tasse café moyenne
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Graines de café
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Disque rectangulaire
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Petite cuillére en chocolat Feuille en chocolat
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Décorations pour gateaux et desserts,
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Choux et éclairs
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Pain Italien long
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Base a macaron
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Macarons
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Macarons

Fruits rouges Café Fruit de la passion
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Meringues
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